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    -  1/2 średniego bakłażana,

    -  1/2 łyżeczki oregano,

    -  1 ząbek czosnku,

    -  łyżka oliwy z oliwek,

    -  sól, pieprz

Bakłażana naciąć nożem i piec w brytwance w piekarniku  około 40 min. Po wyjęciu obrać ze skóry,
posiekać na kawałki, włożyć do miski i  połączyć z oregano, zgniecionym ząbkiem czosnku, oliwą i
przyprawami. Mieszać  trzepaczką do uzyskania jednolitej masy.
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